DALLE ORE 17:00




APERI
GREGORIO

Drink + Tapas fritte
15.00 / 1-7-8-912

TAPAS

Ogni giorno il nostro Chef
propone una selezione

di tapas. Chiedi al nostro
personale di sala.

Tapas Romane 4.00 /1-4-9-1214

Tapas vegetariane 3.00 / 1-4-9-12-14

Tapas di pesce 5.00 / 1-4-9-12-14

SEFIZI

Tempura vegetale con
salsa agrodolce 5.00 /1812

Nachos e guacamole 6,00 /1

Sfilacci di pollo fritto
con maionese
al curry 7.00 /1381112

APERITIVI

COCKTAIL ANALCOLICI

RED BASIL 10.00

Fragola, basilico, succo di limone, agave,
Thomas Henry pink grapefruit

TIKI-TIKI 8.00

Ananas, latte di cocco, succo di lime, falernum, cannella

BITTER & FRESCH 8.00

Bitter analcolico e Thomas Henry al pompelmo

EXOTIC FRUIT s8.00

Cocco, ananas, passion fruit e succo di lime

COCKTAIL LIST

APEROL SPRI'TZ s.00

Aperol, prosecco & soda

CAMPARI SPRITYZ 8.00

Campari, prosecco & soda

AMERICANQO 9.00

Campari, Vermouth del Professore & Soda

IL NEGRONTI 9.00
BullDog Gin, Campari & Vermouth del Professore

PALOMA 9.00

Tequila Espolon, succo di lime, agave & Thomas Henry pink grapefruit

GIN & TONIC 10.00
BullDog Gin & Thomas Henry tonica (con Gin premium + 2.00)



GREGORIO’S COCKTAIL

SIGNATURE

THE KING’S CHURCH 12.00

Rum Kingston 62, Kraken Rum, zucchero, menta, succo di lime, soda, angostura

HABEMUS GREGORIO 14.00

Aperol, liquore alle arance dell’Etna, succo di pompelmo, cordiale di pompelmo e
rosmarino al profumo di bitter Campari

GREG-RITA 12.00

Tequila Espolon infusa con coriandolo, Cointreau, succo di lime, tabasco e agave

VATICAN CITY 12.00

Bull Dog Gin, St. Germain liquore di sambuco, liquore al Lychee, Cordiale di cetriolo e lemongrass,
menta, succo di lime

SMOKE MYSTERY 14.00

Wild Turkey Bourbon, Laphroaig, Cointreau, succo di limone, zucchero, polvere di cannella e angostura

EXOTIC POPE 14.00

Rum Kingston 62, Rum Diplomatico, Cointreau, succo di lime, passion fruit , falernum, angostura

CATEDRAIL DE OAXACA 12.00

Mezcal Montelobos, Cointreau, succo di lime, succo di arancia, agave, passion fruit, bitter al grapefruit

LA SANTIDAD 1200

Tequila infusa con salvia e pepe rosa, liquore al bergamotto, lime, agave, basilico e marmellata di albicocche

GIN XII 12.00

Bulldog Gin infuso con timo, ginepro e agrumi, cointreau , limone, cordial al pompelmo e lavanda, angostura

THE WHITE POPE 12.00

Bulldog Gin, soluzione citrica aromatizzata al rosmarino spuma di aperol, lamponi disidratati e zest di lime

PREMIUM SPIRITS

VODKA TEQUILA

Belvedere 7.00 Tequila Don Julio Blanco 9.00
Grey Goose 7.00 Tequila Don Julio Reposado 9.00
Beluga Silver 8.00 Tequila Don Julio Anejo 9.00

Ciroc 7.00



GIN

Gin Mare 8.00

Hendricks 8.00

Roku Japanaise 8.00
Tanqueray 10 8.00
Bombay Sapphire 8.00
Gin Del Professore 8.00
Monkey 47 9.00

Hills & Harbour 8.00
Mediterraneo London 8.00

Malfy Originale, Limone E Arancia 8.00

SCOTCH
WHISKEY

Laproigh 9.00
Talisker Skye 9.00
Oban 14 9.00
Ardbeg 9.00

COGNAC &
BRANDY

Remy Martin Vsop 12.00
Cardinal Mendoza 10.00

GRAPPE

Grappa Castagner Bianca 6.00
Grappa Castagner Barrique 7.00

Grappa Castagner Amarone 7.00

RUM

Havana 7 7.00
Kraken Spiced Rum 7.00

Diplomatico Mantuano 8.00

Matusalem 15 8.00
Zacapa 23 10.00

JAPAN WHISKEY

Kensei Blended 12.00

Nikka From The Barrel 12.00

BOURBON
WHISKEY

Laproigh 9.00
Talisker Skye 9.00
Oban 14 9.00
Ardbeg 9.00

AMARI

Jefferson 6.00

Amaro Formidabile 6.00
Montenegro 5.00
Sambuca Molianri 5.00
Amaro Del Capo 5.00
Limoncello 5.00

Mirto Zedda Piras 5.00
Averna 5.00

Fernet 5.00

Jaghermeister 5.00



ALLERGENI
1- CEREALI CONTENENTI GLUTINE
2 - CROSTACEI
3- UOVA
4 - PESCE
5- ARACHIDI
6 - SOIA
7-LATTE
8- FRUTTA A GUSCIO
9 - SEDANO
10 - SENAPE
11- SEMI DI SESAMO
12 - ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
13- LUPINI
14 - MOLLUSCHI

“Prodotto Gelo
Alcuni prodotti sono sottoposti in loco ad abbattimento
per garantirne la qualita e la sicurezza,
come descritto nelle procedure del Piano Haccp ai sensi del Reg. CE 852/04.



