





PER INIZIARE

TAGLIERE GREGORIO 22.00/7

Selezione salumi e formaggi italiani

La bufala del mini caseificio Costanzo, la
mozzarella di bufala premiata con il prestigioso
riconoscimento Top Italian Food di Gambero Rosso.
Dal 1991 lavora con impegno e dedizione, per
garantire la qualita dei suoi prodotti artigianali e
offrire un servizio impeccabile a tutti i clienti.

LA BUFALA
125 G

MOZZARELLA
DI BUFALA 8.00/7

ALLA CAPRESE 12.00/7

Bufala con datterino fresco, basilico

CON PROSCIUTTO 14.00/7

Bufala con prosciutto crudo di Parma 24 mesi

CON ALICI 10.00/+

LA BURRATA
125 G

BURRATA CON
PROSCIUTTO 13.00/-

Burrata di Andria con prosciutto crudo
di parma 24 mesi

BURRATA CON
POMODORINTI 10.00/7

Burrata di Andria con pomodorini,
basilico e olio evo

BURRATA
CON ALICIT 10.00/47

Burrata di Andria con alici

INSALATE (SOLO A PRANZO)

LA FISH 14.00/«

Songino, salmone affumicato, avocado, arancia

LA CAE SAR 1200 / 1-3-4-7-9-10-12

Lattuga, crostini di pane, pollo, pachino, scaglie di parmigiano, salsa caesar

LA MISTA 8.00

Misticanza, pachino, carote



ANTIPASTI

TARTARE DI SALMONE*® 14.00 /34

Tartare di salmone 120 g e aneto con maionese alla bottarga

TARTARE DI MANZQO:* 14.00 /3800

Tartare di manzo, con maionese alla nocciola

TORTINO D’ INVERNO 900/

A seconda dei prodotti stagionali

TUOVO CROCCANTE 900/ 37

con gorgonzola dolce, cavolo nero saltato

PARMIGIANA DI ZUCCA 8.00/ 791

Sfoglie di zucca gialla cotta al forno con fior di latte

FRITTI FATTI IN CASA

SUPPLI AL TELEFONOQO* 3.50/ 1375

Riso carnaroli, pomodoro, fior di latte

SUPPLI CACIO, PEPE & TARTARE DI TONNO

Spaghettone, pecorino romano, pepe nero, tartare di tonno abbattuto al limone

SUPPLI CARBONARA: 7.00/ 1371

Spaghettone, pecorino romano, uovo, pepe, guanciale stagionato di amatrice

CROCCHE DI PATATE E PORCHETTA=6.00/ 17

Classica crocchetta di patate, ripiena di porchetta di Ariccia

I MARITOZZ71

ILL PORCHETTOZZO 8.00/ 137

Maritozzo home made con porchetta,maionese,timo,limone

I1. BUFALQOZZQO 700/ 378

Maritozzo home made con bufala campana caseificio Costanzo, mortazza e granella di pistacchi

1. CODOZZO 8.00/ 37910

Maritozzo homemade con Coda alla vaccinara ,cioccolato,pecorino

= 7.00 /137



PRIMI

I ROMANI

I nostri primi romani utilizzano il pastificio Mancini, la pasta viene prodotta con il grano che viene coltivato
direttamente nei campi nel cuore delle Marche. Mantecati con il pecorino Romano DOP selezione Cibaria a
pasta dolce con una delicata venatura piccante con sale inferiore al 4%

AMATRICIANA 14.00/17

Bucatini Pastificio Mancini con guanciale amatriciano, pomodoro pelato Gargano e pecorino romano

CARBONARA 14.00/ 137

Spaghettone Pastificio Mancini con uova bio, pecorino romano, guanciale amatriciano e pepe nero

CACIO E PEPE 14.00/

Spaghettone Pastificio Mancini con pecorino romano e pepe

GRICIA 14.00/

Rigatoni Pastificio Mancini con pecorino romano, guanciale amatriciano e pepe nero

ILL PACCHERO AI TRE POMODORI 14.00/17

Pacchero Pastificio Mancini mantecato con Pomodoro CBT al basilico,
datterini rossi e ramato mondato e stracciata di bufala Caseificio Costanzo

CACIO E PEPE
YOU & ME

Spaghettone Pastificio Mancini mantecato
direttamente nella forma di pecorino
per due persone 16.00:rp / 17

PASTA FRESCA

Le paste fresche vengono prodotte dal pastificio artigianale Pica, artigiano della pasta dal 1950

LE PAPPARDELILLEK 16.00/ 3792

Pappardelle con sugo di coda alla vaccinara, cioccolato e sedano croccante

I FUSILIONI 16.00/ 137

Fusilloni con cozze, zafferano e polvere di olive

I RAVIOLI 16.00 /79

Ravioli fatti in casa di brasato mantecati al burro e pecorino, crema di zucca mantovana al forno
e riduzione di vino rosso



SECONDI CONTORNI

LA TAGLIATA 24.00 Broccoletti ripassati

Tagliata di manzo danese 300 g servita con patate al forno 6.00

I11. COSCIO 16.00/: Wok di verdure

di pollo disossato con pelle croccante servita con patate al forno 7.00 /16

GREGORIO BURGER 17.00/1:7551 el

hamburger 226 g, cheddar, lattuga e pomodori, ’

servito con pane, patate e salse fatte in casa Patate fritte fatte in casa
servite con salse

COTOLETTA DI TONNO 19.00/ 13479112 7.00 /i

con maionese alla paprika affumicata e insalata belga agrodolce



DALLE 17:00




BRUSCHETTONI FETTONA DI PANE
FATTO IN CASA CROCCANTE 120 / 160 G

IL MARITTIMO 10.00/ 348

Bruschettone con cotoletta di tonno panato,maionese homemade e songino

1. PORCHETTONE 10.00/178

Bruschettone con porchetta,patata al rosmarino,fiordilatte

DALI’ORTO 10.00/ 137811

Bruschettone con crema di zucca,porro,fonduta di provola affumicata e briciole di amaretto

PIZZA
ROMANA

170g/32cm @

Alcune Pizze in menu sono
studiate per essere servite ad
una temperatura inferiore
per garantire la qualita degli
ingredienti, mantenendo la
catena del freddo

MARGHERITA 10.00/

Pomodoro, fiordilatte, basilico

MARGHERITA
CON BUFALA 13.00 / 1-3-5-6-7-8-9

Pomodoro, bufala, gel di basilico

MARINARA GREGORIO 13.00/ 1457

Pomodoro, capperi, polvere di olive, origano, alici,
semidry, gel di pomodoro giallo

NAPOLETANA 13.00/47

Pomodoro, fior di latte, alici, origano

CAPRICCIOSA 15.00/ 137

Pomodoro, mozzarella di bufala, carciofi, prosciutto crudo, pomodoro,
polvere di olive, funghi, mimosa uovo

DIAVOLA VENITE IN PACK 14.00/ 1757

Bufala a crudo, pomodoro, salame piccante, basilico

I1ORTO 14.00/2

Crema di zucca (aglio e timo), chips di cavolo nero, funghi saltati,
patate al rosmarino e broccolo

MADE IN I'TALY 14.00/ 171

Focaccia, burrata di Andria, insalata verde, pachino confit,
olive taggiasche

BOSCAIOLA AFFUMICATA 14.00/ 17

Cardoncelli, champinion saltati, fior di latte, salsiccia
e crema di provola affumicata

LA CROCCHETTA 13.00/1378n

Fiordilatte, timo limone, crocchetta di patata, prosciutto cotto, basilico

IL POLPO:* 1500 /14757
Crema di broccolo roma o sicilia (stagione), bufala, porro croccante,
timo limone, olive taggiasche e semidry






GREGORIAMISU 8.00/137

Traditional tiramisu

CHOCOLATE CAKE 700/

Classic chocolate cake with cream

CHEESECAKE NEW YORK 900/

Cheesecake baked with hazelnut cream and hazelnut sprinkles

APPLE PIE 9.00/37

Homemade apple tart accompanied by a scoop of cream ice cream

WILD BRULLE 8.00/:

Cooked vanilla cream,berries and classic crumble

DROWN ME 70037

Marsala zabaglione served with homemade chocolate cantucci



Servizio 2.00
Acqua 1LT 3.00

ALLERGENI
1- CEREALI CONTENENTI GLUTINE
2 - CROSTACEI
3-UOVA
4 - PESCE
5-ARACHIDI
6 - SOIA
7-LATTE
8- FRUTTA A GUSCIO
9 - SEDANO
10 - SENAPE
11 - SEMI DI SESAMO
12 - ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
13 - LUPINI
14 - MOLLUSCHI

“Prodotto Gelo
Alcuni prodotti sono sottoposti in loco ad abbattimento
per garantirne la qualita e la sicurezza,
come descritto nelle procedure del Piano Haccp ai sensi del Reg. CE 852/04.






