
COCKTAIL 
BAR E 

APERItiF

Bulldog & Tonic 10€

Gin Premium & Tonic 12€

Tanqueray Ten & Tonic
Hendricks & Tonic
Monkey 47 & Tonic
Bombay Gin & Tonic
GinMare & Tonic
Roku Gin & Tonic
Etsu Gin & Tonic
Malfy Gin (Classico / Pompelmo / Limone /
Arancia) & Tonic
Mediterraneo Gin & Tonic

GIN TONIC CLASSIC  
COKTAILS
Negroni 10.00
Bulldog Gin, Campari, Vermouth

Americano 10.00
Campari, Vermouth del Professore, soda

Margarita 10.00
Tequila Espolon, Cointreau, succo di lime

Manhattan 10.00
Rye whiskey, Vermouth del Professore, angostura

Boulevardier 10.00
Wild Turkey, Campari, Vermouth

MARTINI DRY 10.00
Bulldog gin, Vermouth dry

PornStar Martini 10.00
Vodka, zucchero, succo di lime, passion fruit, vaniglia, shot 
di prosecco

Espresso Martini 10.00
Ketel one vodka, zucchero, kalhua e caffè espresso

Paloma 10.00
Tequila Espolon, succo di lime, agave e soda al pompelmo

PINA COLADA 10.00
Rum havana club 3 anos,crema di cocco e succo d’ananas

AMARETTO SOUR 10.00
Disaronno,succo di limone,sciroppo di zucchero,foamer

OLD FASHIONED 10.00
Bourbon/Rye whiskey,zucchero e bitter

DAIQUIRI 10.00
Rum havana club 3 anos,succo di lime zucchero

Aperol Spritz 8.00
Aperol, Prosecco e soda

Campari Spritz 8.00
Campari, Prosecco e soda

Gregorio’s Spritz 8.00
Aperol, Cordial timo e lavanda, prosecco  
e soda al pompelmo

Hugo Spritz 8.00
Liquore al Sambuco, lime, menta, prosecco e soda

Cynar Spritz 8.00
Cynar, angostura, prosecco e soda

Amalfi Spritz 8.00
Limoncello, prosecco, basilico e soda al pompelmo

Tropical Spritz 8.00
Liquore passion fruit, passion fruit fresco,  
prosecco e soda al pompelmo

SPRITZ



SFIZI
 
Tempura vegetale con salsa agrodolce  5.00  /  1-8-12

Nachos con salsa guacamole home made  6,00  /  1

Sfilacci di pollo fritto con maionese 6.00  /  1-3-8-11-12

Patatine fritte fatte in casa  
con salse home made 7.00  /  1-11

IL PORCHETTONE 10.00  /  1-7-8
Porchetta, patata al rosmarino, fior di latte

IL MARITTIMO 10.00  /  1-3-4-8-12
Cotoletta di tonno panata, maionese e songino

DALL’ORTO 10.00  /  1-3-7-8-12
Crema di zucca, porro, fonduta di provola affumicata,  
briciole di amaretto

BRUSCHETTONI: 
FETTONA DI 
PANE FATTO IN 
CASA 120 / 160 G

PORCHETTOZZZO 8.00  /  1-3-7-11-12
Maritozzo home made con porchetta, maionese,  
timo limone

CODOZZO 8.00  /  1-3-7-9-11-12
Maritozzo home made con coda alla vaccinara,  
cioccolato, pecorino

BUFALOZZO 8.00  /  1-7-8
Maritozzo home made con bufala, mortazza,  
granella di pistacchio

MARITOZZI 
SALATI

RED BASIL 8.00
Fragola, basilico, succo di limone, agave,  
soda al pompelmo

Bitter & Fresh 8.00
Bitter analcolico e soda al pompelmo

EXOTIC FRUIT 8.00
Cocco, ananas, passion fruit e succo di lime

Hugo 8.00
Sciroppo al Sambuco, lime, menta, e soda

Cocktail 
ANALCOLICI

APERI- 
GREGORIO

Drink + Tapas fritte 12.00  /  1-7-8-9-12

HABEMUS GREGORIO 12.00
Aperol, liquore arancia, succo pompelmo, cordial 
pompelmo, rosmarino

VATICAN CITY 12.00
Bulldog gin, liquore lychee , liquore ai fiori di sambuco, 
cordial cetriolo e lemongrass, menta

THE GOOD POPE 12.00
Vodka Sky, Italicus, succo di limone, sciroppo zucchero, 
foglie di basilico, foam

SAINT PETER 12.00
Whiskey Jim Beam, Frangelico, succo di limone, 
sciroppo di miele

SEXY WOMEN 12.00
Kraen spiced rum,Liquore al sambuco, succo di limone, 
Agave, Menta, Angostura, Ginger beer

SIGNATURE  
COCKTAILALLERGENI

1 - CEREALI CONTENENTI GLUTINE

2 - CROSTACEI

3- UOVA

4 - PESCE

5 - ARACHIDI

6 - SOIA

7 - LATTE

8 - FRUTTA A GUSCIO

9 - SEDANO

10 - SENAPE

11 - SEMI DI SESAMO

12 - ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

13 - LUPINI

14 - MOLLUSCHI


