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ENGLISH - FRANGAIS - ESPANOL - DEUTSCH - PYCCKIV



PER INIZIARE ANTIPASTI

TAGLIERE GREGORIO 22.00 7 CARPACCIO DI MANZO#%12.00 712

Selezione salumi e formaggi italiani Carpaccio di manzo alle erbe con stracciata di bufala

Costanzo e cipolla caramellata
LA CAPONATA 8.00 1-8-9-11-12

TARTARE DI TONNO=#%13.00 47
Caponata di melanzane fritte, pomodori pelati, cipolla,
basilico, olive Tartare di tonno su crema di bufala

FRITTI FATTI IN CASA

La bufala del mini caseificio Costanzo,

la mozzarella di bufala premiata con il prestigioso

SUPPLI AL TELEFONO# 3.50 1-3-7-9-11

riconoscimento Top Italian Food di Gambero Rosso. . . . . . .
B Riso carnaroli, pomodoro, fior di latte, trito di verdure

Dal 1991 lavora con impegno e dedizione, per

SUPPLI CACIO, PEPE
& TARTARE DI TONNO % 7.00 1-4-7-11

garantire la qualita dei propri prodotti artigianali e

offrire un servizio impeccabile a tutti i clienti.

Spaghettone, pecorino romano, pepe nero e tartare di tonno abbattuto

PARMIGIANA CROCCANTE #7.00 1-7-9

LA BUFALA 125 G LA BURRATA 125 G o . . ) . . .
Parmigiana di melanzane fritte con crema di parmigiano, fior di

latte, basilico e Parmigiano Reggiano

MOZZARELLA BURRATA CON TRIS DI FIORI DI ZUCCA %12.00 1-4.711
DI BUFALA 8.007 PROSCIUTTO 13.007 i i i . .
e Fiore di zucca, fior di latte e alici

- FRITTA 9.007 Burrata di Andria con prosciutto e Fiore di zucca, ricotta e mortadella
- ALLA CAPRESE 12.00 7 crudo di Parma 24 mesi e Fiore di zucca, ricotta e limone

Bufala con datterino fresco, BURRATA CON

basilico POMODORINI 10.00 7 I MARITOZZI SALATI
- CON PROSCIUTTO 14.00 7 | Burrata di Andria con datterino

Bufala con prosciutto crudo fresco, basilico e olio evo

oF Faing 24 fEe IL CAPONATOZZO % 7.00 1-7-9-11-12

- CON ALICI 10.00 4.7 BURRATA CON Maritozzo fatto in casa con caponata di melanzane

Bufala con alici ALICI 10.00 4-7
IL BUFALOZZO # 7.001-7-8

Burrata di Andria con alici ) ) o
Maritozzo fatto in casa con bufala campana caseificio Costanzo,

mortadella e granella di pistacchio

IL BURRATOZZO#%7.00 1-47

Maritozzo fatto in casa con burrata di Andria e salmone affumicato

INSALATE

LA FISH 14.00 a

Songino, salmone affumicato, avocado, arancia
LA CAESAR12.00 1-8-4-7-9-10-12

Lattuga, crostini di pane, pollo, pachino, scaglie di Parmigiano,

salsa Caesar
LA MISTA 8.00

Misticanza, datterini, carote

ALLERGENI

1 CEREALI CONTENENTI GLUTINE -2 CROSTACEI -3 UOVA -4 PESCE -5 ARACHIDI - 6 SOIA
7 LATTE - 8 FRUTTA A GUSCIO - 9 SEDANO -10 SENAPE -11 SEMI DI SESAMO

12 ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI- 13 LUPINI - 14 MOLLUSCHI

Prodotto Gelo #
Alcuni prodotti sono sottoposti in loco ad abbattimento per garantirne la qualita e la sicurezza,

come descritto nelle procedure del piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04. Servizio 2.00 a persona - Acqua 1LT 3.00



PRIMI

I ROMANI

| nostri primi romani utilizzano pasta del Pastificio
Mancini, prodotta con il grano che viene coltivato
direttamente nei campi nel cuore delle Marche.
Mantecata con il pecorino Romano DOP a pasta
dolce con una delicata venatura piccante e una

percentuale di sale inferiore al 4%.

AMATRICIANA 14.00 17

Bucatini Pastificio Mancini con guanciale amatriciano, pomodoro
pelato Gargano e pecorino romano

CARBONARA 14.00 1-37

Spaghettone Pastificio Mancini con uova bio, pecorino romano,
guanciale amatriciano e pepe nero

CACIO E PEPE 14.00 17

Spaghettone Pastificio Mancini con pecorino romano e pepe
GRICIA 14.00 17

Rigatoni Pastificio Mancini con pecorino romano, guanciale
amatriciano e pepe nero

IL PACCHERO AI TRE POMODORI 15.00 1-7

Pacchero Pastificio Mancini mantecato con Pomodoro CBT al
basilico, datterini rossi e ramati mondati e stracciata di bufala
caseificio Costanzo

PRIMI SPECIALI

TAGLIOLINI DI MARE #18.00 1-2-3-4-14

Calamari, scampi, coda, cozze, gamberi rossi, orata e
cannocchie

TAGLIOLINI AL PESTO 17.00 1-3-4.7-8

Tagliolini al pesto di fiori di zucca su crema di zucchine
romanesche e croccante di alici

I RAVIOLI 17.00 1-3-7-9-11

Ravioli ripieni alla parmigiana con salsa di
pomodorini rossi e gialli e scaglie di Parmigiano

SECONDI

STRACCETTI DI MANZO
ALLA MEDITERRANEA 16.00 7-12

Straccetti di manzo saltati in padella con pachino, olive taggiasche,
origano, Parmigiano grattugiato e polvere di pomodoro

IL COSCIO 16.00

Coscio di pollo disossato con pelle croccante, servito con patate
al forno

GREGORIO BURGER 17.00 1-3-7-8-9-10-11-12

Hamburger 226 gr. servito con cheddar, lattuga, pomodoro, bun
artigianale, patatine fritte e salse fatte in casa

CONTORNI

CICORIA RIPASSATA/AGRO 6.00

Cicoria, aglio e peperoncino / Cicoria e limone

WOK DI VERDURE 7.00 1-6

Patata americana, zucchine, cavolo bianco e cavolo viola saltati
con salsa di soia

ALLERGENI

1 CEREALI CONTENENTI GLUTINE -2 CROSTACEI -3 UOVA -4 PESCE -5 ARACHIDI - 6 SOIA
7 LATTE - 8 FRUTTA A GUSCIO - 9 SEDANO -10 SENAPE -11 SEMI DI SESAMO

12 ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI- 13 LUPINI - 14 MOLLUSCHI

LA TAGLIATA 25.00
Tagliata di manzo danese 300 gr. servita con patate al forno
LA COTOLETTA % 16.00 1-3-7-8-9-11-12

Fettina di vitello panata fatta in casa servita con patatine fritte
fatte in casa e salse

IL SALTIMBOCCA 16.00 1-9-12

Fettine di vitello sottili con prosciutto di Parma 24 mesi e salvia, cotte
nel burro e fondo di vitello

IL CALAMARO 18.00 6-7-12-14

Calamaro scottato su gazpacho di Pachino (zuppa di pomodoro fredda),
stracciata di bufala e terra d'oliva

PATATE AL FORNO 6.00

Patate, sale, pepe nero, rosmarino e salvia

PATATE FRITTE 7.00 1-3-1-12

Patate fatte a mano, fritte al momento, servite con salse

Prodotto Gelo #
Alcuni prodotti sono sottoposti in loco ad abbattimento per garantirne la qualita e la sicurezza,
come descritto nelle procedure del piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04.



PI1Z7ZERIA - DALLE 17.00

BRUSCHETTONIL FETTONA DI PANE

FATTO IN CASA CROCCANTE 120/160 GR

IL MARITTIMO #10.00 1-4-7

Bruschettone con tonno fresco abbattuto, crema di avocado e
bufala cruda

IL RUCOLINO 10.00 17

Bruschettone con rucola, grana e bresaola

DALI’ORTO 10.00 1-7-11

Bruschettone con pesto di basilico, melanzane croccanti, pomodorini

semidry, stracciata di bufala

PIZ7ZE

MARGHERITA 10.00 1-7
Pomodoro, fiordilatte e basilico
MARGHERITA CON BUFALA 13.00 17

Pomodoro, bufala e gel di basilico

MARINARA DA GREGORIO 13.00 1-4-5-7-11-12

Pomodoro, capperi, polvere di olive, origano, alici,
pomodorini semi dry, gel di pomodoro giallo e basilico

NAPOLETANA 13.00 1-47
Pomodoro, fior di latte, alici e origano
CAPRICCIOSA 15.00 1-3-7

Pomodoro, mozzarella di bufala, carciofi, prosciutto crudo di
Parma 24 mesi, polvere diolive, funghi e bottarga d’uovo

DIAVOLA VENITE IN PACE 14.001-7-8-12

Bufala cotta, pomodoro e salame piccante

PIZZA ROMANA
170 G /32 cmy
Alcune pizze presenti nel menu
sono studiate per essere servite
a una temperatura inferiore, cosi
da garantire la qualita degli
ingredienti e mantenere la

catena del freddo.

LA VEGANA 14.00 1-5-6-8

Crema di zucchine alla menta, melanzane croccanti fritte, maionese
di soia ai peperoni e basilico fritto

MADE IN ITALY 15.00 1-7-12

Burrata di Andria, songino, pomodorini semi dry, olive e basilico
LA PORCINA % 14.00 17

Fior di latte, porcino in cottura e spolverata di pecorino romano
LA PARMIGIANA 14.00 17

Bufala cruda, melanzane, basilico, pomodoro e Parmigiano Reggiano 24 mesi

LA SALMONE 14.00 1-4-7

Salmone affumicato, stracciata caseificio Costanzo, songino e pomodorini confit

LA FIORI 14.00 1-4-7

Fior di latte, pachino fiori di zucca e alici

I DOLCI

GREGORIAMISU 8.00 1-37

Tiramisu tradizionale

RICOTTA E VISCIOLE 8.00 1-7112

Ricotta di bufala caseificio Costanzo, crumble croccante e
marmellata di visciole

BRULE DI BOSCO 8.00 1-3-7-8

Crema cotta alla vaniglia, frutti di bosco e crumble classico

SBRICIOLATA 7.00 1-3-7-8

Crema chantilly, sfoglia sbriciolata, Nutella e fragole

ALLERGENI

1 CEREALI CONTENENTI GLUTINE -2 CROSTACEI -3 UOVA -4 PESCE - 5 ARACHIDI - 6 SOIA

7 LATTE - 8 FRUTTA A GUSCIO - 9 SEDANO -10 SENAPE - 11 SEMI DI SESAMO
12 ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI - 13 LUPINI-14 MOLLUSCHI

Prodotto Gelo #

AFFOGAMI 7.00 1-3-7-8
Zabaione freddo al Marsala servito con cantucci al cioccolato fatti

in casa

GELATO ARTIGIANALE 6.00 37

Crema, fragola e cioccolato

Alcuni prodotti sono sottoposti in loco ad abbattimento per garantirne la qualita e la sicurezza,

come descritto nelle procedure del piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04.



